
 

 

・春の訪れ 彩り冷菜銘々盛り 

・フカヒレの湯葉包み 

 ～磯香るあおさソース～ 

・文甲イカと春野菜の衣揚げ 

・桜鱒、海老、県産アスパラのドライトマト炒め 

・仙台牛ロース肉の温しゃぶ仕立て 特製胡麻たれ 

・桜海老と春筍の特製おこわ 

・濃厚紫芋のプリン バニラソースかけ 

 

●にいがたフレンチ 
～雪室熟成牛・八海山サーモン～ 

 
・一口のお楽しみ 

・八海山サーモンとずわい蟹の 

オモニエールフレンチキャビア添え 

・ヤスダヨーグルトムースを浮かべた 

グリンピースのクリームスープ 

・新潟沖のお魚ポワレ 国産ホワイトアスパラ  

アンチョビソース 

・雪室熟成牛サーロインステーキ  

ふきのとうで香りを付けたジュ 竹の子と春野菜 

・越後姫とココナッツのブランマンジェ 

・パティシエ特製春のガトー  

・パン ・雪室珈琲 

〈グレードアップ〉 

グルメディナーをご注文いただいたお客様に限り、 

追加料金 2,000 円にて「雪室熟成牛ヒレ肉の 

ステーキ」に変更致します。 

〈オプション〉 

グルメディナーをご注文いただいた 

お客様に限り、追加料金 2,000 円にて 

「まるごと鮑の紹興酒蒸しＸＯ醤ソース」 

をご用意いたします。 

〈グレードアップ〉 

グルメディナーをご注文いただいた 

お客様に限り、追加料金 4,000 円 

にて「にいがた和牛のサーロイン」を 

「にいがた和牛のヒレ肉」に変更いたします。 

 

 
季節のグルメディナー 

ズワイカニ、国産牛、いちご  
お一人様 4,320 円相当⇒3,000 円（税込） 

■期間/３月１日（木）～４月３０日（月・祝） 
 
※２名様より承ります。（要予約） 
※各種会員割引は対象外とさせていただきます。 

〈メニュー内容〉 
 
・ズワイカニとトマトのファルシー 

・有頭海老と真鯛のアヒージョ 

・国産牛ロース肉のステーキ 

・温かいイチゴのスープ バニラアイス添え 

・パン 

・コーヒー 
 

℡025-224-7022 

●Lunch/11:30am.～2：30pm.(ＬＯ/2：15ｐｍ.) 

●Dinner/5:00pm.～8：00pm（ＬＯ/7：30pｍ.） 

〈オプション〉 

グルメディナーをご注文いただいたお客様に限り、 

追加料金１,０００円にて 

「ラクレットチーズ（生ソーセージ、温野菜添え）」を 

ご用意いたします。 

 

春の前菜盛り 

 

前菜 

お椀 

造り 

焼物 

強肴 

 

油物 

食事 

水菓子 

☆特典☆ 

 お帰りタクシー付き４名様～（古町、新潟駅、新潟グランドホテル） 

 

きな粉アイス 白玉 フルーツ 

蛤真丈 若芽 独活の吸物 

 桜鯛、烏賊鳴門巻 南蛮海老 

鱒の幽庵桜香焼き 筍の照焼き 

 

 春キャベツのサラダ添え 

にいがた和牛のサーロインステーキ 

 

山菜の天婦羅 桜海老真丈 

 【新之助】ちりめんじゃこ御飯 又は かけ蕎麦 

 

●にいがた和牛と春の香り 

201 ８ 

季節の特選 
グルメディナー 

 

お一人様 9,504 円相当が 

6,000 円（税・サ込） 

■期間/ ３月１日（木）～４月３０日（月・祝） 
※２名様より承ります。 

※各種会員割引対象外となります。 

●仙台牛・フカヒレ・桜鱒 
 


