
定休日/火曜日　TEL.025-228-6172
keiraku@ni-grand.co.jp

こだわりの定番料理から独創の中華懐石
まで、幅広い年代にお楽しみいただけます。

中国料理レストラン ネ
ッ
ト
予
約

は
コ
チ
ラ 定休日/月曜日　TEL.025-228-6170

bellevue@ni-grand.co.jp

美しい信濃川の夜景を堪能できる
本格フレンチレストラン。

フランス料理レストラン ネ
ッ
ト
予
約

は
コ
チ
ラ

日本料理レストラン ネ
ッ
ト
予
約

は
コ
チ
ラ定休日/水曜日　TEL.025-228-6171 

seikoan@ni-grand.co.jp 

新潟の豊かな食材を生かした料理と
豊富な地酒。個室もございます。

お1人様 12,000円 →   9,000円
グルメチケットご利用で

お1人様 12,000円 →   9,000円
グルメチケットご利用で

お1人様 12,000円 →   9,000円
グルメチケットご利用で

にいがた和牛
しゃぶしゃぶ懐石
~にいがた和牛・秋鮭~

セーヌ
~フォアグラ・和牛サーロイン・
　佐渡乳業クリームチーズ~

秋薫る、甘味と塩味の調和

にいがた和牛の旨みと共に

秋の味覚を堪能する

グルメテーブルオーダー
バイキング
90分食べ放題

●一口のお楽しみ
●フォアグラのソテー いちじくのキャラメリゼ
●さつまいものポタージュ 笹川流れのお塩と共に
●白身魚のポワレ ノルマンディーソース
●和牛サーロインステーキと
　牛肉の赤ワイン煮込みの盛り合せ
●佐渡乳業の農場クリームチーズを使用した
　レアチーズケーキ フランボワーズの香り
●パンワゴンサービス　●珈琲

●蒸し鶏の胡麻ダレ冷菜 
●北京ダック 
●海老のチリソース煮
●ホタテと野菜の塩炒め 
●牛肉と野菜のカキ油炒め
●担々麺　●点心　
●デザートなど 
30品以上が食べ放題
＜お一人様一皿限定＞
●フカヒレスープ
●オマール海老のチリソース煮
●国産牛サーロインステーキ

●前菜盛り合わせ　
●新潟近海のお造り2種盛り
●寒鰆柚香焼き　
●にいがた和牛しゃぶしゃぶ　
　にいがた和牛（70ｇ） 野菜一式
●新米新之助の秋鮭炊き込み イクラ
●季節の水菓子

30種類以上の食べ放題と
オマール海老・フカヒレ・国産牛を
ご堪能ください

お1人様   5,500円
晩秋のアフタヌーンティー

・３種のモンブラン食べ比べと秋の恵みを彩るスイーツ
・秋薫るフレーバーティー

11月1日㈯～11月30日㈰　【各日 午後2時～午後4時】 
※2日前までの予約制　1日限定10名様

TEL.025-228-6114

ティーラウンジ

夕暮れ時のお茶会 トワイライト ハイティー

＜お飲み物＞ シャンパンフリーフロー
 コーヒー、フレーバーティーなど

お1人様   8,500円

夕方からのお食事を兼ねたお茶会として人気のハイティー。
シェフ一押しは国産牛サーロインステーキをラギオールのカトラリーと共に

11月1日㈯～11月30日㈰ 【各日 午後5時30分～】 ※3日前までの予約制 1日限定10名様

ノエル　
ショコラアールグレイ　

■料金／1台 7,560円（4～5人前）

ノエル フロマージュ　

■料金／1台 7,560円（4～5人前）

■お渡し日／

サイズ：約　直径１４センチ×高さ４.５センチサイズ：約　直径１４センチ×高さ４.５センチ

各日午後1時～

フロマージュブランのムースと完熟いちごの
ジュレが織りなす絶妙なハーモニー。ビスキ
ュイアマンドが奥行きを演出しています。

ノエル ローズ　
マリーアントワネット　

■料金／1台 10,800円（4～5人前）
サイズ：約　直径１４センチ×高さ４.５センチ

りんごが香る「マリーアントワネットティー」
を使用したチョコレートムースにバラ風味の
ラズベリーのジュレを閉じ込めました。

アールグレイが香るチョコレートムースに、
柑橘系のジュレを合わせ、クランブルで食感
を加えています。

TEL.025-228-6114
ティーラウンジ12月19日㈮～21日㈰・24日㈬～25日㈭

ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション 2025 クリスマスケーキ

TEL.025-228-6114
ティーラウンジ12月19日㈮～21日㈰・24日㈬～25日㈭

ネ
ッ
ト
予
約
は
コ
チ
ラ

メディアシップ 〒950-0088 
新潟市中央区万代3丁目1-1 
メディアシップ19F
TEL.025-245-1129 
FAX.025-245-2929 
E-mail.ｔ-seikoan@ni-grand.co.jp

ネ
ッ
ト
予
約
は
コ
チ
ラ

FRENCH TEPPAN静香庵は、
萬代橋のたもとにそびえる「メディアシップ」19階の
繊細かつダイナミックな鉄板焼きダイニング。
全ての席が窓に面した、景色と共に
五感で愉しむシェフズテーブルです。
厳選素材を目の前の鉄板で調理していく
大人の美食空間で、
お祝いも記念日もうれしい日も全部、
FRENCH TEPPAN静香庵でお過ごしください。
＊ご接待やお顔合わせに最適な、
テーブル個室のご用意もございます(室料別途)。

予約販売のみとさせていただきます

1個 66,000円
約4～5人前 三段重

お渡し日
2025年12月31日

FRENCH TEPPAN 静香庵
BETTEI 
KANYOSO別邸 涵養荘

〒951-8114
新潟市中央区営所通二番町692-6
（旧新潟県副知事公舎） 
TEL.025-211-7703
E-mail. kanyoso@ni-grand.co.jp

限定

70台
限定

80台
限定

10台

お1人様   4,500円

フラーブランチ
●菜園風サラダ
●ローストビーフのカルボナーラ
●鮮魚のアクアパッツァ ベルビュー風
●本日のデザート
●パンワゴンサービス
●珈琲

お1人様   4,600円

和ごころ点心

Autumn Lunch Fair

●特製 飛龍頭 (がんもどき）
●造り2種盛り　
●舞茸と海老真丈の煎り出汁 
●焼物八寸 ＜上段＞かきのもととんぶ
り和え 玉子焼き 焼き魚2種 粟麩田楽
季節の天麩羅 丸十レモン煮 海老艶煮 
<下段>里芋 鱈子 車麩 人参 水菜 柚子
●新米新之助御飯 漬物 味噌汁　
●季節の水菓子

お1人様   1,980円

ハーフセットランチ
メイン麺飯と小皿料理のハーフセット
麺飯1品　小皿料理　1品　お選びください。
麺飯 五目あんかけご飯
 海老と野菜のあんかけご飯
 五目あんかけスープそば
 海老と野菜のあんかけスープそば
 豚肉と搾菜のスープそば
 五目炒飯
 海老炒飯
 五目あんかけ焼きそば
 海老と野菜のあんかけ焼きそば
小皿料理 海老のチリソース煮
 油淋鶏
 豚肉とピーマン細切り炒め

【ランチ】  
11月1日㈯～11月30日㈰

『鶏五目御飯』に変更できます

予約特典
＜3日前予約お客様限定＞

【ディナー】 11月20日㈭～11月30日㈰ 11日間限定

【ディナー】  11月1日㈯～11月30日㈰

【ランチ】  11月1日㈯～11月30日㈰ ※予約制 2名様から

ボジョレーヌーヴォーディナー

お1人様   19,000円

●ノルウェーサーモンと季節の野菜のテリーヌ
●鴨肉のパテアンクルトときのこのマリネ
●ゴルゴンゾーラチーズのリゾットとオマール海老
●近海平目のソテー ジャガイモのウロコ仕立て
●お口直しのグラニテ
●特選和牛フィレ肉とフォアグラのポワレ ロッシーニ風
●お好みのデザートをワゴンから
●パンワゴンサービス ●珈琲と小菓子

四季懐石

お1人様   16,000円

●柿と笹身胡麻酢和え 柿釜盛り　●新潟沖近海のお造り3種盛り　
●すっぽん薬膳蒸し　●伊勢海老西洋焼き　●蕪風呂吹き 胡桃味噌　
●黒毛和牛ヒレステーキ　●新米新之助のイクラ飯
●季節の水菓子

飲茶デザートフェア

お1人様   4,500円

●薬膳中華粥 ●海老蒸し餃子 ●翡翠餃子
●広東焼売 ●小籠包 ●南瓜の蒸しカステラ黒蜜かけ 
●胡麻団子 ●柿ココナッツ団子 ●マロンプリン 
●中華風ミートパイ ●角煮バーガー 
●さつまいも飴炊きバニラアイス添え
●秋フルーツ杏仁豆腐　
（デザートの内容は変更になる場合がございます。）　
中国茶 各種飲み放題

特典 
中国茶葉100ｇプレゼント

薬膳粥や各種点心、多彩なデザートを香り高い中国茶と共にお楽しみください。

ボジョレーヌーヴォーハーフディナー
お1人様 12,000円もご用意しております。

チケットのお求めは各レストランまたは担当窓口へお申し付けください

11月1日土
～11月30日日

■期間／

円
通常価格

12,000円のコースメニュー
グルメチケットご利用で

晩秋のグルメディナー

商品の宅配サービスはいたしません。店頭でのお渡しとなります。


