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お昼の献立 
午前１１時３０分から午後２時まで 

 

お昼の会席 
松の葉 ～料理⾧のご挨拶～ 
前菜 お造り 強肴 焼物 
お食事（胎内産クラシックこしひかり） 
水菓子 

雪室熟成にいがた和牛 
サーロインステーキ会席 

松の葉 ～料理⾧のご挨拶～ 
前菜 お造り 焼物 強肴 
雪室熟成にいがた和牛サーロインステーキ 
お食事（胎内産クラシックこしひかり） 
水菓子 

OHIRU-KAISEKI 
Japanese steamed egg pudding  
with zuwai-crab 
Appetizer, Sashimi   
Cooked food, Grilled fish 
Premium Niigata-rice  
Miso-soup, Pickles 
Dessert 

8,000yen per person 

Sirloin Steak-KAISEKI 
Japanese steamed egg pudding  
with zuwai-crab 
Appetizer, Soup, Sashimi   
Grilled fish, Cooked food 
Grilled Niigata beef sirloin steak, 
aged in a snow cavern 
Premium Niigata-rice  
Miso-soup, Pickles 
Dessert 

12,000yen per person 

Last order at 14:00 

Yukimuro  ～Snow Room～ 
After aging in the “Snow Room-Yukimuro”, the high-quality 
ingredients that are produced become more delicious and tasteful. 
An idea of new food born from ancient wisdom is presented. 


