
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新潟グランドホテル 

レストラン 2026年１月のラインナップ 

●新春アベイユランチ ........................ \6,000 
   ラクレットチーズ料理の熱々コースメニュー 

 
●フラーブ ....................................... \4,500 
   お魚料理をメインにしたお昼のハーフコース 

 
●ベルビューランチ ............................ \2,500～ 
   メイン料理を選べる定番ランチ 

 
●日替わりランチ .............................. \2,000 
   平日限定！毎日変わるランチメニュー 

 
●大人様ランチ ................................ \4,000 
   大人もワクワクする盛り合わせプレート 

 

●フレンチポタージュカレー ................. \2,800 

●新春グルメディナー ........................ \9,000 
   和洋中コラボメニューのオリジナルコース 

 
●セゾン ....................................... \15,000 
   素材や調理法にこだわったフルコース 

 
●シャルトル .................................... \7,000 
   メイン料理を選べるハーフコース 

 
●記念日プラン（２名様より承ります） .......... \20,000 
   大切な人と過ごす、特別なディナー（バルーンギフト特典付） 

●新春和ごごろ点心 ...................... \4,600 
   焼物八寸など静香庵の味をぎっしり詰めました 

 
●お昼の懐石 ............................... \6,600 
   先付・造里・煮物・焼物八寸・食事・甘味 

 
●海の幸重御膳（1月８日より) .............. \2,850 
   海の幸お重・小鉢・茶碗蒸し・味噌汁 

 
●小さな点心 ............................... \2,700 
   焼物八寸・造里・茶碗蒸し・ご飯・味噌汁・甘味 

 
●天蕎麦（1月５日より) ....................... \2,200 
 

●天丼（1月５日より) .......................... \2,200 

●新春グルメ懐石 ......................... \9,000 
   和洋中レストランがコラボしたフュージョン料理 

     前菜・椀物・造里・焼物・温物・食事・甘味 

 
●四季懐石 ................................ \16,000 
   伊勢海老・鮑・黒毛和牛ヒレを使った贅沢懐石    

前菜・椀物・造里・蒸物・焼物・食事・甘味 

 
●なごみ懐石 ............................... \7,700 
   国産牛サーロインを使った軽めの懐石 

     前菜・蒸物・造里・煮物・焼物・食事・甘味 

LUNCH TIME  11:30～14：30 

DINNER TIME  17:30～21：00 

LUNCH TIME  11:30～14：30 

DINNER TIME  17:30～21：00 

LUNCH TIME  11:30～14：30 

DINNER TIME  17:30～21：00 

美しい信濃川の夜景を堪能できる 

本格フレンチレストラン 

〈月曜定休〉TEL.025-228-6170 

こだわりの定番メニューから独創の 

中華懐石まで取り揃えた中国料理 

〈火曜定休〉TEL.025-228-6172 

新潟の豊かな食材を生かした料理と 

豊富な地酒を楽しめる日本料理 

〈水曜定休〉TEL.025-228-6171 

信濃川、やすらぎ堤を臨むロケーション 

本格ドリップコーヒーとスイーツを楽しめる 

寛ぎのラウンジ 

TEL.025-228-6114 

●新春ご馳走ランチ .......................... \4,600 
   ・二種冷菜盛り合わせ ・フカヒレと蕪のスープ 

   ・天然海老のチリソース煮 ・小籠包 

   ・国産牛のオイスターソース炒め ・お食事・杏仁豆腐 

 
●週替わり 味わいランチ ................... \2,500 
   ・週替りのメイン料理 ・海鮮サラダ ・副菜四種 

   ・スープ ・ご飯 ・搾菜 ・杏仁豆腐 

 
●あつあつ石焼フェア（１月５日スタート！） 
   ・サーモンといくら、季節野菜の石焼ごはん .. \2,000 

   ・牛肉とキムチの煮込み石焼ごはん ............ \2,000 

   ・若鶏のニラ玉あんかけ石焼ごはん ............ \1,800 

   ・海の幸の塩あんかけおこげ .................... \2,000 

   ・海老とトマトのチーズチリソースおこげ ...... \2,000 

   ・五目あんかけおこげ .............................. \1,800 

   ・フカヒレあんかけおこげ ......................... \4,200 

 

●新春グルメディナー .................... \9,000 
   和洋中コラボメニューとフカヒレ、帆立、海老などの 

   海鮮料理を中心とした特別コース 

 
●至高ディナー（３日前の予約制） .......... \15,000 
   フカヒレ姿煮や鮑、オマール海老、黒毛和牛など 

   極上素材と伝統の技が織りなす自慢のコース 

 
●セレクトディナー ........................ \7,500 
   北京ダック食べ放題＋前菜＋炒飯＋杏仁豆腐の他 

   お好きな５品を選べる贅沢ディナー 

●ケーキセット 

ホテルオリジナルケーキ＆ドリンク ....... \1,450 
10:00～21：00 

●軽食もご用意しております 

ミックスサンドウィッチ ....................... \1,650 

トーストプレート ............................... \1,550 

東京・恵比寿 ジョエル・ロブションのお菓子を 

新潟で唯一取り扱っています。ご贈答にどうぞ。 


