
 

 

 

 

フランス料理レストラン 

 
 

日替わりランチカレンダー 

 

 19（月） 

 １2（月) 

 5（月） 

 

 20（火） 

 13（火） 
 

小海老のラグー 

軽いクリーム仕立て 

スパゲッティ 

6（火）  7（水） 

14（水） 

網焼きハンバーグ 

和風おろしソース 

２1（水） 
 

サーモンのワイン煮 

デュグレレ風 

8（木） 

魚介と秋野菜の 

フリット 

15（木） 

豚肩ロース肉の 

コンフィ 

マスタードソース 

22（木） 
 

豚ヒレ肉のカツレツ 

デミグラスソース 

白身魚とホウレン草 

のフローレンス風 

9(金) 

若鶏の赤ワイン煮込み 

16（金） 

鶏ムネ肉の 

コトレッタ 

イタリア風 

 ２3(金) 

アルザス風 

ミートローフ 

 

平日限定 

菜園風サラダ またはスープ・ 日替わりメイン ・ パン 

 

￥２,０００ （税・サ込） 

 

（コーヒーまたは紅茶付き） 

 

＋ \ 600 デザートセット 

 
本日のケーキ または アイスクリーム   

 

 

ポークストロガノフ 

バターライス添え 

 

 
 

 
定休日 

定休日 

 

 

 

 

 

 

サーモンのソテー 

トマトバターソース 

昔ながらのメンチカツ 

デミグラスソース 

 1（木）  2（金）  

ベーコンと秋茄子 

アマトリチャーナ 

 

 26（月）  27（火）  28（水） 

定休日 
 

シーフードピラフ 

 

カジキマグロの 

フリット 

ラタトゥイユ添え 

 

 
 

 
定休日 

 

白身魚のソテー 

オリーブソース 

 

ペンネアラビアータ 

29（木） 30（金） 


