
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2026 3 March  

●アベイユランチ ................................. \6,000 
   牛フィレステーキをメインにしたハーフコース 

 
●フラーブ ......................................... \4,500 
   お魚料理をメインにしたお昼のハーフコース 

 
●〔週末限定〕大人様ランチ .................... \3,800 
   大人もワクワクする盛り合わせプレート・プリンアラモード付き！ 

 
●ベルビューランチ .............................. \2,500～ 
   選べるメインディッシュ・スープ・サラダ・パンワゴン・デザート・珈琲 

 
●平日限定 日替わりランチ.................... \2,000 
 
●フレンチポタージュカレー .................... \2,800 
  

 

●セゾン ............................................ \15,000 
   素材や調理法にこだわったフルコース 

 
●ル・ゼフィール ................................... \5,000 
   メイン料理を選べるハーフコース 

 
お祝いの日の演出として、花束やバルーンを 
ご用意いたします。お気軽にご相談ください。 

●お祝い点心 ................................... \5,000 
   春の門出にふさわしい静香庵の味をぎっしり詰めました 

 
●小さな点心 ................................... \2,700 
 

●月替りの御膳 〔せいろ蒸し御膳〕 ....... \2,500 
 
●お昼の懐石 ................................... \6,600 
   先付・造里・揚物・焼物八寸・食事・甘味 

 

●すき焼き御膳 ........... \3,600 
 
●海の幸重御膳 .......... \2,850 
 
●天蕎麦・天丼 ........... \2,200 

 
 

 

●フュージョングルメ懐石 ................... \9,000 
   和洋中レストランがコラボしたフュージョン料理４皿と 

     前菜・黒毛和牛サーロイン・蛍烏賊の炊き込み御飯 
 
●四季懐石 .................................... \16,000 
   鮑やにいがた和牛ヒレを使った贅沢懐石    

 

●しゃぶしゃぶ・すき焼きコース ........... \1２,000 
 

●なごみ懐石 
前菜・椀物・造里・焼物 

温物・食事・甘味 

\7,700 
 

LUNCH TIME  11:30～14：30 DINNER TIME  17:30～21：00 

LUNCH TIME  11:30～14：30 DINNER TIME  17:30～21：00 

LUNCH TIME  11:30～14：30 DINNER TIME  17:30～21：00 

美しい信濃川の夜景を堪能できる 

本格フレンチレストラン 

 

〈月曜定休〉TEL.025-228-6170 

こだわりの定番メニューから独創の 

中華懐石まで取り揃えた中国料理 

 

〈３月の定休日〉 

3/１７日・２４日・３１日 

TEL.025-228-6172 

新潟の豊かな食材を生かした料理と 

豊富な地酒を楽しめる日本料理 

 

〈水曜定休〉TEL.025-228-6171 

信濃川、やすらぎ堤を臨むロケーション 

本格ドリップコーヒーとスイーツを楽しめる 

寛ぎのバー＆ティーラウンジ 

TEL.025-228-6114 

●特選ランチ～フカヒレ・メバル・三元豚～ ...... \4,３00 
   ・二種冷菜盛り合わせ ・フカヒレと浅利のオニオンスープ 
   ・メバルの蒸し物 春の山菜あんかけ 
   ・三元豚とアスパラの炒め ・焼きそば・杏仁豆腐 

 
●週替わり 味わいランチ .................... \2,500 
   ・週替りのメイン料理 ・海鮮サラダ ・副菜四種 
   ・スープ ・ご飯 ・搾菜 ・杏仁豆腐 
 

●平日限定 〔週替わり〕 慶楽ランチ ...... \1,400 
 

●〈慶楽オリジナルの麺が勢ぞろい！〉 湯麺フェア 
   ・トマトスープ湯麵 ............. \1,800 

   ・海老と野菜の豆乳湯麵 ..... \1,800 

   ・ズワイ蟹の天津麺 ............ \1,800 

   ・生姜サンマー麺 ............... \1,600 

   ・野菜たっぷり担々麺 ......... \1,600 

   ・麻辣湯麵 ....................... \1,600 

 

●フュージョングルメディナー .............. \9,000 
   和洋中コラボメニューと国産牛サーロインなどの 

   慶楽オリジナル料理を組み合わせた特別コース 

 
●至高ディナー（３日前の予約制） .............. \16,000 

フカヒレ姿煮や鮑、オマール海老、黒毛和牛など 

厳選素材を味わう極上のコース 

 
●選べる！砂鍋（サーコー）ディナー ........ \６,000 

・二種冷菜盛り合わせ 

・海老のチリソース 

・豚肉細切りとピーマンの炒め 

・黒毛和牛とキノコ鍋 

 または ・海の幸と冬野菜鍋 

・お鍋の〆の中華麺 ・杏仁豆腐 
 

●好吃（ハオチー）宴席 ........................ \7,000 
 

Restaurant Information 

ラ ブティック ドゥ 

ジョエル・ロブションの 

ホワイトデーギフト 

2026 spring 

Afternoon Tea 

14:00～16:00 

(120min) 

Strawberry 

ストロベリー・アフタヌーンティー 

3/1Sun～ 

4/30Thu 

苺を贅沢に使った 

スイーツと 

ソフトドリンクを 

優雅にお楽しみください 

大人お１人様 

¥5,500 
１日１０名様まで 

〈２日前までの予約制〉 

●フュージョングルメディナー 
和洋中饗宴の４皿＋フレンチ 

 

●春野菜と生ハムのサラダ  

●国産牛ヒレ肉のステーキなど  

全９品のコース ......... \9,000 

新潟グランドホテル レストラン３月のラインナップ 

↑ストロベリーホワイトモカ 
\900 

苺のアイスミルクティー↓ 
\900 

苺フェア 
ケーキセット  
\1,600 

ホワイトデーアソート 

\5,000 

四季懐石 すき焼き御膳 

好吃宴席 

フラーヴ 

野菜たっぷり担々麺 

その他各種ご用意しております 


