
■会場／新潟グランドホテル 宴会場
■時間／

■金額／大人（中学生以上）・・・7,000円
　　　　小学生・・・・・・・・・・・・・3,500円
　　　　子供（４歳~未就学）・・2,000円
　　　　　幼児（１歳~３歳以下）・・・・・・500円

GWファミリーバイキング

私たちは持続可能な開発目標（SDGs）を支援し、食材の地産地消やフードロスの削減に取り組んでいます。

サーロインステーキを
メインとした、
和・洋・中 特製料理が

食べ放題!!
各種生ビール、
レモンサワー、ハイボール、
ワイン、ソフトドリンクなど

2024年 5月3日金～5日日

飲み放題!!

定休日/月曜日　TEL.025-228-6170　bellevue@ni-grand.co.jp 定休日/水曜日　TEL.025-228-6171 seikoan@ni-grand.co.jp 

新潟の豊かな食材を
生かした料理と豊富な地酒。
個室もございます。

美しい信濃川の
夜景を堪能できる
本格フレンチレストラン。

日本料理レストランフランス料理レストラン
ネット予約はコチラ

定休日/火曜日　TEL.025-228-6172 keiraku@ni-grand.co.jp

こだわりの定番料理から
独創の中華懐石まで、
幅広い年代にお楽しみいただけます。

中国料理レストラン
ネット予約はコチラ ネット予約はコチラ

GOLDEN WEEK Special Lunch & Dinner いつもより特別な料理は、
ゴールデンウィークにもおすすめです。

【ランチ】 5月1日㈬～5月31日㈮
和ごころ点心

●アスパラガスと蛸の梅ソースかけ ●本日のお造り2種盛り
●海老真丈と稚鮎の天婦羅 甘酢餡かけ
●焼物八寸《独活と蓮根のきんぴら、葱と浅利の鉄砲和え、
　　　　　玉子焼き、焼魚2種、季節の炊き合わせ　他》
●新之助御飯 香の物 お味噌汁　●本日の水菓子 お1人様   4,600円

【ランチ】 4月27日㈯～5月6日㈪
ゴールデンウィークご馳走ランチ
●二種冷菜盛り合わせ　●フカヒレスープ
●海老蒸し餃子 春巻き　●尾付き海老のチリソース煮
●鹿児島産黒豚の上海ハンバーグ
●ズワイ蟹とレタスの炒飯　●フルーツ入り杏仁豆腐

お1人様   4,500円

【ランチ】 5月1日㈬～5月31日㈮
アベイユランチ ～ラギオールのカトラリーをつかって～

●新発田産アスパラのビスマルク風　
●蛤とたけのこのペンネ
●牛フィレ肉のステーキと海老とズワイカニのグラタン添え
●本日のデザート
●パン　●珈琲 お1人様   6,000円

【ディナー】 5月1日㈬～5月31日㈮
庵懐石 ～新潟の鮮魚と新発田牛～

●季節の前菜盛り合わせ　●鮃のお造り 梅ソース 漬け本鮪の山かけ
●きんきのたまり麹焼き　●海老真丈と鱚の天婦羅 藻塩
●焼き茄子と帆立貝の炙り出汁ジュレ掛け カリフラワーソース
●新発田牛サーロインステーキ　卸ポン酢　　
●麩海苔蕎麦　●水菓子 お1人様   12,000円

【ディナー】 5月1日㈬～5月31日㈮
新緑饗宴 ～三陸産金華かつお 蒲原牛～

●彩り冷菜盛り合わせ　●フカヒレとクレソンのスープ
●金華かつお、紋甲イカと旬野菜の炒め
●有頭大海老とアスパラの香味蒸し
●蒲原牛サーロインステーキ
●ズワイ蟹の翡翠炒飯　●本日のデザート お1人様   10,000円

【ディナー】 5月1日㈬～5月31日㈮
ブローニュの森 ～岩船豚・新発田産アスパラ・新潟県産牛～

●オマール海老とグリーンピースのエスプーマ
●マグレドカナールのロースト ルッコラのサラダ 笹川流れの塩を添えて
●岩船豚のラビオリのコンソメスープ ●近海の真鯛と新発田産アスパラのソテー オレンジソース
●新潟県産牛のポワレとカブのロースト添え
●パティシエ特製デザート　●パン　●珈琲 お1人様   11,000円

025-228-6113
●ご予約・お問合せは

宿泊プランも
ございます

■開催日／

TEL.025-228-6114ティーラウンジ

4月29日㈪～5月31日㈮【各日 17：00～】

お1人様   6,000円

抹茶やほうじ茶を使用した和スイーツと色とりどりの愛らしい手毬寿
司はまるで宝石のよう。鮮やかな日本料理と共に和やかなティータイ
ムをお楽しみいただけます。
抹茶オーレ、ほうじ茶オーレ、グリーンティーなど
Caféメニューに加えて、
日本茶やフレーバーティーを楽しめます。

※2日前までの予約制 
　1日限定10名様

アフタヌーンティー
NAGOMI

ゴールデンウィークよりスタートいたします

予約特典
＜3日前予約お客様限定＞

新生姜と小海老の
炊き込み御飯
に変更いたします。

GW10日間 限定

◆1歳未満無料　◆2名様からの予約制

5：00PM～8：00PM （LO.７：30PM）
6：00PM～9：00PM （LO.8：30PM）

(5/3、4)
( 5 / 5 )

CuisineNIIGATA GRAND HOTEL
186Vol. 2024.5  GW 号

新潟グランドホテル・インフォメーションガイド ［キュイジーヌ］

表示金額に別記のないものは
消費税・サービス料込となっております。
表示金額に別記のないものは
消費税・サービス料込となっております。

令和 6年 4月 発行

新緑が誘う、行楽の季節に、
心ときめく出合いと豊かな味わいを。



6/7㈮～6/9㈰

6/14㈮～9/23㈪

プレオープン

グランドオープン ※定休日あり

WEB限定先行予約 4/22㈪開始！

P�mium B�dal Fair
プレミアム・ブライダルフェア● ご婚礼料理試食付き ●

新潟グランドホテルオンラインショップ限定商品

OUCHI de CELEBRATION! 
 Happy Party Set 料理長の手仕事シリーズ

ご贈答に！ 御礼に！ お中元に！
～お誕生日や母の日、ホームパーティーにぴったり！～

オンラインショップ
はこちら

＜新規会員登録ですぐ使える300ポイントプレゼント中！＞

ネ
ッ
ト
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約
は
コ
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ラ

メディアシップ 〒950-0088 
新潟市中央区万代3丁目1-1 
メディアシップ19F
TEL.025-245-1129 
FAX.025-245-2929 
E-mail.ｔ-seikoan@ni-grand.co.jp

母の日ギフトに

別邸涵養荘オリジナル
クッキーボックスご予約承ります 1個 ￥4，000

ネ
ッ
ト
予
約
は
コ
チ
ラ

BETTEI 
KANYOSOFRENCH TEPPAN 静香庵 別邸 涵養荘

〒951-8114
新潟市中央区営所通二番町692-6
（旧新潟県副知事公舎） 
TEL.025-211-7703
E-mail. kanyoso@ni-grand.co.jp

佐渡に沈む雄大な夕日の絶景が感動へ誘うよう。
目の前の鉄板でダイナミックに、繊細に

調理、完成される料理と時間と共に移りかわる
黄昏のと夜景の街並み。それはスペクタクルな夜。

大切な記念日は、地上100mのFRENCH TEPPAN静香庵で。

TEL（025）228-6115ご予約・お問合せ〈ブライダル直通〉

人気の料理１２種類からお好きな料理を6品選んで、自分好みにカスタ
マイズできるハッピーパーティーセットはじめました！
ケーキはパティシエがパーティーに合わせて３種類ご用意いたしました。
お好きなケーキをお選びください！
○期間/通年（お盆・クリスマス・年末年始は除く）
○金額/１セット（約4人前）14，000円（税込）
※新潟市内近郊への配達は（15時以降）＋1，000円となります

新潟グランドホテルが自社製造する本当の手作り料理を
オンラインショップ限定で販売しております。ぜひ味わってください！
●ハンバーグセット ３種類のソース×各２個入り
●グラタンセット ３種類のグラタン×各２個入り
●にいがたの味 中国料理レストラン慶楽 しゅうまいセット
　3種類のしゅうまい×各６個入り
●フランス料理レストランベルビュー ポタージュカレー１箱（１食入・210g）

ペア 35,200円乾杯のお飲み物＆鉄板焼きのフルコース
　　　＆ 想いを伝えるメッセージ入りデザート

17:30～22:30■期間 5月1日㈬～5月31日㈮ 

●新潟県産豚の
　コシヒカリ味噌漬け

海の幸ピラフ
1パック2,400円

春キャベツのコブサラダ
1パック1,500円

OPTION ※オプション単体での申込はできません。

1セット（約4人前）16,000円

■お届け期間／５月10日㈮～12日㈰の3日間 
■お申込み締切日／５月6日㈪ ■締切前でも限定数に達した場合は受
付を終了させていただきます。 ■お届けは、新潟市内及び近郊へ配達いた
します。詳しい配達地域はお申込みの際お問合せ下さい。 ■ご予約後、お
届け日・お届け先の変更は、５月6日㈪までにお願いいたします。 ■各日午後
２時より配達を開始いたします。尚、お届け時間のご指定は出来ません。

◆ご予約・お問合せは ０２５‐２２８‐６２２０

母の日
セット2024

いつもありがとうを形に♥

●フレッシュチーズで作る
　クレーム・ダンジュ木苺ソース（４個）

母の日セット限定スイーツ

【総料理長おすすめ特製料理BOX】 約33ｃｍ×17.5ｃｍ
※容器はレンジアップ対応となっております。　

●厚焼玉子、
　帆立旨煮

●スモークサーモンと
　新玉葱のマリネ

●ホッキ貝と
　アボカドのサラダ

●ひとくちステーキ

●鶏の唐揚げ 甘酢餡

●花切りイカ葱 
　いろどりソース

●かき和えなます

●銀鮭塩麹焼き、
　海老の旨煮 ●中華くらげの酢の物

●揚げ魚の
　中華風南蛮漬け

●スクエアキッシュ
●もち豚のミートボール 
　イタリア風

●海老のチリソース

●海老真丈オランダ煮、
　竹の子土佐煮、ふき

500円引き！4/22㈪までにオンラインショップ
からのご予約で 1セットにつき

１セットにつき《来館割引》 500円引き！

オンラインショップ

カーネーションの
鉢植え付き （１個）

●ゆばカニあんかけ

新潟グランドホテル  リゾートガーデン2024

これが新潟グランドホテルのビアガーデン 詳しくはこちら

令和６年7月（予定）東京銀座に新店オープン
〒104-0061 東京都中央区銀座6-12-12 サクラマークス銀座612  3階

NIIGATA GRAND HOTEL
銀座 静香庵

最新情報は公式SNSにて

5月中のご成約で「挙式料全額無料」

●NEWチャペル見学会 ●披露宴会場でご婚礼料理を試食 
●会場・施設見学 ●お見積り相談

両日共①10：00～ ②12：00～4/21 sun 5/26 sun 参加無料・予約制

GW期間中も「ペアランチ付きブライダル相談会」実施中！

料金： 大人前売 7,000円

予約開始 7㈫5/

〒951-8052  新潟市中央区下大川前通3ノ町2230番地　
TEL025-228-6111（大代表）
https://www.ni-grand.co.jp

表示金額に別記の
ないものは消費税・
サービス料込と
なっております。

最新情報
はコチラ

SNS


