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お申込み/お問い合わせ：TEL 025-211-7703 

(祝日を除き月曜日定休) 

FRENCH TEPPAN 静香庵 別邸涵養荘 

新潟市中央区営所通二番町 692-6 

kanyoso@ni-grand.co.jp 

  

※店頭受け取りとさせていただきます。 

商品の配達は行っておりません。 

15：00～18：00 の間にお受け取りください。 

※予約販売のみとさせていただいております。 

※仕入れ状況により内容を変更させていただく場合がございます。 

【壱ノ重】 
・オマール海老のショーフロワとマセドアンサラダ 
・蒸し鮑 小さな野菜のジュレ 
・新潟県村上市三面川 天然子持ち鮎の甘露煮 
・のどぐろのグリル 塩麴風味 
・帆立貝柱と車海老のテリーヌ 
・リュックオリーブとカラマタオリーブ 
・キングサーモンの瞬間燻製と温燻製 
 シチリア産ケッパー 
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【弐ノ重】 
・短角和牛サーロインのロースト 
 雪室で熟成したジャガイモのグラタン 
・新潟県産 鶏肉と茸のバロティーヌ 
・生ハムとカマンベールチーズ 
・パテ・ド・カンパーニュ 
・人参のマリネ 粒マスタード風味 
・鴨とフォアグラのソーセージのコンフィ 
・牛肉の赤ワイン煮 

【参ノ重】 
・3 種のピクルス 
・金柑のコンポート 
・豚肉のリエット グリーンペッパー 
・湯上り帆立の燻製 
・フカヒレのゼリー寄せ オシェトラキャビア 
・白魚のエスカベーシュ 
・別邸涵養荘の栗きんとん 
・黒トリュフのポテトサラダ 

￥65,000(税込) 

約 4～5 人前 

申込〆切：12 月 22 日(金) 

お渡し日：12 月 31 日(日) 

ネット予約は 
こちらから 

15 個 
限定 

五泉・大嶋屋/『ふろしきや』の 

風呂敷を使用。 
大正ロマンを象徴する画家で 

デザイナーの「竹久夢二」の 
『椿柄』を採用。綿 100％・90 ㎝ 
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