
１セット５品 ２人前

５品選べる

私たちは持続可能な開発目標（SDGs）を支援し、食材の地産地消やフードロスの削減に取り組んでいます。

予約専用ダイヤル

TEL.025-228-6220

受付 /16:30 食事 /17:00 ショー /18:30

7月21日
令和7年

（
月
・
祝
）

新潟グランドホテル 3階
「悠久の間」

（ディナー・ショー・お飲物 込）
23,000円

会 場

料 金

チケットはホテルフロント及び、各レストランにてお買い求めください。

※前売券ご利用の際、ご利用日の
　前日までにご予約ください。

★前売券（大人お1人様）

7,500円
（当日8,000円）

★小学生
　（お1人様） 3,500円
★子供（４才～未就学）
　（お1人様） 2,000円
★幼児（1才～３才以下）
　（お1人様） 500円
１才未満の乳児は無料 公式ホームページ【24時間受付】

ご予約 ・
よくあるご質問は
こちら

TEL 025‐228‐6113
【電話ご予約受付】 午前１０時より午後6時まで

雨天・強風の場合は屋内宴会場を使い営業いたします。
（屋内会場がご用意できない日程もございます。予約時にお問合せください）

6時オープンの場合※6：45以降のご予約は、全て8：30でお料理/お飲物の提供が終了となります。
5時オープンの場合※5：45以降のご予約は、全て7：30でお料理/お飲物の提供が終了となります。

大人7,500円→ 7,000円
プレオープン～6/29 ＆ 9/16以降は
サービスデー

未来につながる小さな一歩
食べ残し、飲み残し削減に
ご協力お願いします。

食品ロスをなくそう！

定休日：6/16月、6/23月、6/30月、7/21月、8/18月、9/1月、9/8月

プレオープン

6/6金～ 8日
グランドオープン

6/13金～ 9/23火
月～土 pm 6:00~9:00 日・祝・お盆 pm 5:00~8:00

※写真はイメージです。※仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。

チケット予約
好評受付中
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新潟グランドホテル  リゾートガーデン2025

7月10日迄の
お申込みで対象商品

500円引

夏の贈り物
ご予約受付中
夏の贈り物
ご予約受付中

３０名様以上の披露宴をお申込みのカップルに、
リニューアルした最上階「グランスイートルーム」の
ご宿泊をプレゼントいたします。
快適でゆとりあるホテルウエディングをお楽しみください。

このキュイジーヌを見てフェアに参加したカップル限定特典

cuisine

公式HP  または ゼクシィネット からフェアをご予約ください

キュイジーヌ花嫁クーポン

グランスイートルーム
新郎新婦ご宿泊プレゼント

４月リニューアルオープン

＜1泊朝食付＞

詳しくはこちらから！

120分制

【北陸応援特別企画】

ものまね
【電話ご予約受付】 午前１０時より午後5時まで

ディナーセットお惣菜宅配サービス 

詳しくはこちらから▶

メイン・揚げ物・サラダなど、お好みの
和・洋・中のメニューを組み合わせて、
バラエティ豊かなホテルクオリティの
ディナーをご家庭でお楽しみください。

メイン・揚げ物・サラダなど、お好みの
和・洋・中のメニューを組み合わせて、
バラエティ豊かなホテルクオリティの
ディナーをご家庭でお楽しみください。

4,000円
配達は別途+1000円となります

＜組み合わせ例＞

表示金額に別記のないものは
消費税・サービス料込となっております。
表示金額に別記のないものは
消費税・サービス料込となっております。
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【ディナー】 6月1日㈰～7月31日㈭
オマールヌーヴォーを食す
●ノルウェーサーモンのマリネ 
  ガスパチョソース
●越の鶏肉のガランティーヌ
  人参とオレンジのサラダ
●本日のスープ
メインをお選びください
【グラタン】 オマールヌーヴォーの
 テルミドール
【バプール】 オマールヌーヴォーの
 蒸し焼き アメリケーヌソース
【ソテー】 オマールヌーヴォーの
 スパイス焼き
●パティシエ特製デザート
●パン　●珈琲

お1人様   12,000円

【ランチ】 6月1日㈰～7月31日㈭
手毬点心 ～手毬寿司と夏食材の焼物八寸～
●胡麻豆腐　●本日のお造り2種盛り　●夏野菜の焚き合わせ　
●焼物八寸《鱸南蛮漬け・蓮根と甘長しし唐の金平・玉子焼き・焼き魚2種　
　　　　　海老真丈・ヤングコーン天婦羅・海老艶煮》
●手毬寿司6種　味噌汁　●季節の水菓子 お1人様   4,600円

【ランチ】 6月1日㈰～7月31日㈭
特選ランチ ～フカヒレと国産牛サーロイン～
●2種冷菜盛り合わせ　●フカヒレスープ
●ソフトシェルシュリンプと季節野菜の塩炒め　●国産牛の四川風唐辛子煮
●五目炒飯　●杏仁豆腐

お1人様   4,000円

【ランチ】 6月1日㈰～7月31日㈭
フラーブ ～冷製パスタとサーロインステーキのスペシャルランチ～
6月：ホタテと蜂蜜レモンのカッペリーニ ミントの香り
7月：白桃とスペイン産ハモンセラーノの生ハムのカッペリーニ
●菜園風サラダ　●本日のスープ　●サーロインステーキ マスタードソース
●本日のデザート　●パン　●珈琲 お1人様   4,500円

お1人様   6,000円

定休日/月曜日　TEL.025-228-6170
bellevue@ni-grand.co.jp

美しい信濃川の夜景を堪能できる
本格フレンチレストラン。

日本料理レストランフランス料理レストラン

定休日/火曜日　TEL.025-228-6172
keiraku@ni-grand.co.jp

こだわりの定番料理から独創の中華懐石
まで、幅広い年代にお楽しみいただけます。
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価格   1,700円 ～

【ランチ】6月1日㈰～
肉味噌餡かけ冷やし麺   トマトチリスープ冷やし麺

●トマトスープ冷やし麺 ●海鮮餡かけ冷やし麺
●五目冷やし麺 ●三元豚の胡麻しゃぶ冷やし麺

・すだち稲庭うどん 
・冷しゃぶネバネバ稲庭うどん

【ランチ】 6月1日㈰～7月31日㈭

お1人様   2,500円 各   2,500円

菜園風サラダ・
本日のスープ・パン付き

6月

7月 新作

新作

新作 新作

・白桃とスペイン産ハモンセラーノの生ハム
・小海老とアボカドのクリーム和え

・ローストビーフのカルボナーラ風
・ホタテ貝と蜂蜜レモン ミントの香り

各店舗個性が光る恒例の冷やし麺。暑い季節にぴったりの涼やかな味わいをぜひご堪能ください。

定休日/水曜日　TEL.025-228-6171 
seikoan@ni-grand.co.jp 

新潟の豊かな食材を生かした料理と
豊富な地酒。個室もございます。

セレクトディナー～1組様で4品＋お好きな５品をセレクト～

●前菜三種盛り　●北京ダック　●五目炒飯　●杏仁豆腐
 海鮮サラダ・フカヒレスープ・春巻き・海老蒸し餃子・白身魚の甘酢かけ・
 油淋鶏・海老のチリソース煮・海老と卵の炒め・特製黒酢酢豚・回鍋肉・
 豚肉と卵のピリ辛炒め・豚肉とピーマンの炒め・牛肉の熟成豆板醬炒め・
 牛肉のカキ油炒め・麻婆豆腐・白菜のクリーム煮・チンゲン菜の塩炒め

【ディナー】 6月1日㈰～7月31日㈭

お1人様   7,000円北京ダック　食べ放題
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品
セ
レ
ク
ト

【ランチ】 6月1日㈰～7月31日㈭

メディアシップ

〒950-0088 
新潟市中央区万代3丁目1-1 メディアシップ19F
TEL.025-245-1129 FAX.025-245-2929 
E-mail.ｔ-seikoan@ni-grand.co.jp

地上100ｍ。美食の空間にようこそ。

地上100mの鉄板焼きダイニング、FRENCH TEPPAN静香庵。
選りすぐりの食材を一枚の鉄板の上で
一つの料理として完成させていく。繊細に、ダイナミックに。
新潟島の街並みと萬代橋と、佐渡に沈む夕陽を望みながら。
記念日に、お祝いに、忘れられない思い出を過ごす場所。
ラグジュアリーに。美食の空間、FRENCH TEPPAN静香庵へようこそ。

JAZZ LIVE
& DINNER

阿部真由美
スタンダードを中心に低音からの情感豊かなヴォーカルが心に響く

2025年 7月20日㈰ 開場17：30 開演18：00
1名様 16,500円
会場：FRENCH TEPPAN 静香庵 別邸涵養荘
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BETTEI 
KANYOSOFRENCH TEPPAN 静香庵 別邸 涵養荘

〒951-8114
新潟市中央区営所通二番町692-6
（旧新潟県副知事公舎） 
TEL.025-211-7703
E-mail. kanyoso@ni-grand.co.jp

ジャズシンガー　阿部真由美
石川県加賀市出身。東京都在住。
新潟大学院歯学研究科博士課程を
修了した理系女ジャズシンガー。

【ディナー】 6月1日㈰～7月31日㈭ ※3日前予約制
のどぐろ堪能懐石
●季節の前菜盛り合わせ　●のどぐろと新潟鮮魚の造里2種盛り
●のどぐろ姿焼き　●料理長おすすめの一品　●炙りのどぐろの酢の物
●のどぐろしゃぶ　●のどぐろの炊き込み御飯
●季節の水菓子

お1人様   20,000円

7月

7月【新作】

7月【新作】

8月【新作】

8月【新作】

6月

【ランチ】 6月1日㈰～7月31日㈭
アベイユランチ ～オマールヌーヴォー～
◀メニューはこちら
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〈オプション〉プラス5,000円にて にいがた和牛のフィレステーキ温野菜添えをご用意致します。

とり天と季節野菜の
天麩羅 付き

〒951-8052  新潟市中央区下大川前通3ノ町2230番地　
TEL025-228-6111（大代表）
https://www.ni-grand.co.jp

表示金額に別記の
ないものは消費税・
サービス料込と
なっております。

最新情報
はコチラ

SNS


